
Nome del Vino: 

Sauvignon 

 

Denominazione:  

Sauvignon DOC Alto Adige. 

Vitigni:  

100 % Sauvignon Bianco.  

Zona di Produzione: 

Vigneti intorno alla zona di Ora. 

Tipologia dei terreni:  

Calcarei, di conformazione argillosa e ghiaiosa.  

Sistema di allevamento della vite:  

Pergola. 

Tecnica di produzione:  

L’una viene raccolta e conferita in piccoli serbatoi in 

cantina. La pressatura immediata è soffice, con successiva 

vinificazione nei contenitori d’acciaio a temperatura 

controllata e senza fermentazione malolattica. 

Descrizione Organolettica: 

Vino minerale, fresco e sapido, con intensi aromi di 

sambuco, di ortica e di frutti esotici. 

Il colore è giallo paglierino con riflessi verdognoli, mentre 

il profumo è quello dei frutti esotici, del sambuco o 

dell’ortica. 

Abbinamenti:  

Si sposa bene con asparagi, zuppa di cipolle, lumache, 

risotti, crostini, piatti a base di pesce, molluschi e crostacei 

e carni bianche. È anche un ottimo aperitivo. 

 


